
Verkoster: a . . . Geruch b . . . Geschmack
Datum:

1. Alter: Bewertung: /10

2. Alter: Bewertung: /10

3. Alter: Bewertung: /10

4. Alter: Bewertung: /10

5. Alter: Bewertung: /10

6. Alter: Bewertung: /10

7. Alter: Bewertung: /10

8. Alter: Bewertung: /10

Bedienen Sie sich aller Begriffe, die Ihnen spontan in den Sinn kommen, und lassen Sie dabei Ihrer Phantasie freien Lauf.

Die angegebenen Begriffe und Umschreibungen sind nur dazu da, um Sie auf den Weg zu bringen.  
Sie können den äußeren Ring des Rades mit Ihren eigenen Erinnerungen und Geruchsempfindungen vervollständigen.
Wenn Sie möchten, fügen Sie Ihrem Malz ein wenig Wasser  hinzu (einige Tropfen reichen!), um die subtileren Aromen freizusetzen.
Denken Sie daran, dass es weder „richtig“ noch „falsch“ gibt, sondern nur unterschiedliche Ansichten.

DAS RAD DER AROMEN
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Wie funktioniert das Rad der Aromen?

Gehen Sie schrittweise vor: beschreiben Sie zunächst ganz einfach Ihre Geruchsempfindungen ohne zu versuchen, sofort ein bestimmtes 
Aroma zu erkennen: ist der Whisky frisch, leicht, kräftig oder subtil? Entspricht er eher einer süßlichen oder salzigen Geschmacksrichtung?
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eißwein, Portwein, Cognac

Leinöl, Kerzenwachs
Butter, Haselnüsse, Mandeln, Oliven

Milchschokolade, Crème fraîche

Ingwer, Pflanzensaft, Kiefernmöbel

Lakritze, Zigarrenkiste, Sägemehl

Gebackener Kuchen, Kaffeesatz

Helles Bier, Vollkornbrot

Frühstücks-Cerealien, Kleie

Haferflocken, Porridge
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Getrocknete Feigen, Datteln

Englischer Teekuchen, Orangenmarmelade
Rosinen, Backpflaumen

Bienenwachs, Bohnerwachs

Honig, Met

Weicher Karamell, Crème brûlée

Biskuit, Sandkuchen
Moos, Torf

Humus, Unterholz

Champignons, Rinde

Holzfeuer, Kamin, Torfrauch

Geräucherter Hering, geräucherter Lachs,

geräucherter Schinken

Meeresfrüchte, Schalentiere, Algen

Gischt, Seeluft
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